
 
 
 
 
 

Liebe Gäste, unser monatlich wechselndes Speisenangebot wird für Sie frisch 
und handgefertigt zubereitet.  Bon Appetit! 
                             Kleinigkeit zum Wein I Aper0  
  
Französische Salami I Cornichon I Oliven                             18,50 € 
Salami / cornichons / olives  
Variation von französischem Käse                                        18,50 € 
Variation de fromages  
  
                                     Entrées I Vorspeisen  
  
Burrata-Panna Cotta I Basilikum-Öl I Tomaten-Gel ( VEG ) 17,50 € 
Panna-cotta de burrata I huile au basilic I gelé á la tomate 
 

 

Doraden - Ceviche I Zitrusfrüchte-Vinaigrette I  
Limette I Koriander 

22,50 € 

Céviche de dorade I vinaigrette au citron I Lime I coriandre  
  
Hausgemachte Ricotta-Parmesan-Ravioli I geröstete  
Mandel I Lavendel ( VEG ) 

20,50 € 

Ravioli fait maison ricotta-parmesan I amandes grille I lavande ( veg )  
  
Hechtnocke I Sauce Nantua I Flusskrebse I Champignon 
Quenelles de brochet I sauce Nantua I ecrevisses I champignons 

21,50 € 

  
Tataki vom Rind I marinierter Gurkensalat I Sesam 24,50 € 
Tataki de boeuf I salade de concombre mariné I sesame  
  
Schalotten - Tarte Tatin I Entenleber I Rotwein Reduktion 23.50 € 
Tarte Tatin aux échalotes I foie de canard I réduction de vin rouge  
  
Grüner Spargel I Frischkäse-Sorbet I Zitronencreme ( VEG ) 
Asperges vertes I sorbet lacté I crème de citron 

20,50 € 

  
  
                           Plats principaux I Hauptgerichte   
  
Steinbutt Fillet I Senfkruste I Balsamico-Senf-Sauce I 
Fenchel I Kapern 

43,00 € 

Filet de turbot I croute á la moutarde I sauce moutarde-balsamique blanc  
  
Geschmorte Lammschulter I Erbsen I Würz-Mayonaise 48,00 € 
Épaule d´agneau confite I petits pois I condiment mayonnaise  
  
Perlhuhnbrust I Auberginen I Sardinen I Melisse                                41,00 € 
Supreme de pintade I aubergines I sardines I melisse 
 



Gebratener Spitzkohl I Paprikasauce I Knoblauchcreme I                25,00 €   
Quinoa ( VEG )                                                                                 
Choux pointu I sauce paprika I crème á l´ail I quinoa ( veg ) 
 
 
Nach Vorbestellung / Sur prépocommande : 
Ganze Bresse-Poularde aus dem Ofen                                              110,00 € 
( 2-4 Personen )    Zubereitungszeit ca. 60 Min. 
Poularde de Bresse au four (2-4 per.) 
 
                            Dessert I Fromage I Käse 
     
Rosmarin – Crème Brûlée I Apfel - Kompott I  
Calvados - Eis 

15,50 € 

Crème brulée au romarin I compote de pommes I glace calvados  
                          
Vacherin: Meringue I Limetten-Joghurt-Mousse I 
Zitronen-Basilikum-Sorbet  

15,50 € 

Vacherin I mousse au yaourt -citron vert I sorbet citron-basilic  
  
Thai-Basilikum - Eis I Kokos I Ananas   15,50 € 
Glace au basilic-thai I noix de coco I ananas  
  
Nach dem Essen bringt wieder in Schwung:  
  
“Espresso – Martini”  Cocktail : 
Kaffee Likör / Vodka / Espresso Kaffee                                                  

12,50 € 

  
                                          Warme Getränke  

  
Café  / Cappuccino / Espresso                                                             3,20 € 
Café au lait 4,50 € 
Schwarzer Tee “Englisch blend” / Mondiano BIO                                                     4,00 € 
Gruner Tee “Jasmine” / Mondiano BIO 4,00 € 
Earl Grey / Mondiano BIO 4,00 € 
Früchte Tee “Forest Fruit” / Mondiano BIO                                         4,00 € 
Rooibos Tee / Mondiano BIO 4,00 € 
  
Liebe Gäste, wir sind gesetzlich dazu verpflichtet folgende Inhaltstoffe zu   
kennzeichen: Sellerie-, Weichtiere-, Schalenfrüchte-,  Sesam-, Schwefeldioxid-, Soja-, 
Eier-, Senf-, Milch-, Glutenhaltiges Getreide-, Krebstiere-, Lupine-, Fisch-, Erdnüsse / - 
erzeugnisse. Da wir täglich frisch für Sie kochen, könnten Spuren dieser Stoffe in 
unserem Gerichten vorhandeln sein. Sollten Sie Allergie haben, erkündigen Sie sich 
bitte bei uns, was wir Ihnen alternative zubereiten dürfen. Vielen Dank. 
                   
                         Gültig ab 17.04.2025 
    
 
 

 


